Matakademins kulinariska resa till Klovsjo.

Bussen hamtade upp 25 forvantansfulla medlemmar pa Fréson och busstorget for hostens forsta
gemensamma aktivitet. Fikapaus vid macken i Hackas. Almuths goda bullar och Ulla Thams saftiga

dppelkaka var en god borjan pa var kulinariska resa.

Klovsjo - Sveriges vackraste by “jamt”

Vart forsta stopp var hos Kullens Gardsmejeri http://kullensgardsmejeri.se/ som sedan 2005 drivs av

Leif Engman och Stephen Palosaari. Vi fick smaka pa tva getostar och fyra ko-ostar samtidigt som
Stephen beradttade om ostarna och osttillverkningen. Vi fick bland annat veta att om dom hade tur
fick dom vara ledig ca 6 dagar om aret. Sedan var det dags for shopping! S& manga goda ostar men
granbarksosten saknades.


http://kullensgardsmejeri.se/
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Né&sta stopp var hos Klévsjo stenugnsbageri http://www.klovsjostenugnsbageri.se/wp/ . Agarna Erika
Dillner och Nathalie Persson 6ppnade bageriet 2009. Sjalva var de pa hjortronjakt sa vi fick lite
information av en som jobbade i butiken. Hon berattade att de brinner for det lokala, ekologiska
mjolet och den narproducerade maten. Deras tart-, fika- och pizzabufféer ar legendariska. Sedan var
det shopping igen.



http://www.klovsjostenugnsbageri.se/wp/

Sista stoppet var hos KGB (KI6vsjo Gardsbryggeri) http://www.kgb-bryggeri.se/ . Jan Zakrisson

berattade pa ett mycket engagerande sdtt om hur han boérjade brygga 6l pa 1990-talet.. Med en
hérlig blandning av kunskap, passion, ndsa for vad som ligger ratt i tiden samt dven ett visst “flyt” har
han lyckats skapa nagot helt unikt av en gard som gatt i arv i 12 generationer. Olbryggning i stérre
skala har pagatt sedan 2010 och sortimentet bestar idag av 12 olika sorter, de flesta namngivna med
referenser till spioner och underrattelseverksamhet. KGB blev fér nagra ar sedan invigt i
Economusée-Artisans At Work http://www.economusee.eu/ . Jan sprider dven micro-bryggeriets lov

genom att halla uppskattade http://kullensgardsmejeri.se/6lbryggarkurser, 6lprovningar och
forelasningar.

Familjen Zakrisson driver dven restaurang HumleLiret dar vi fick avnjuta en fyraratters maltid. Den
smakade fantastiskt med inspiration bade fran det jamtlandska ndromradet och det nagot langre
bort liggande Mexico. Vi var naturligtvis sugna pa att smaka deras 6l sa bestallningarna duggade tétt.



http://www.kgb-bryggeri.se/
http://www.economusee.eu/

Ulla Tham utnamndes till hedersmedlem i var Matakademi. Hon var med och startade den forsta
Matakademin iJamtland /Héarjedalen tillsammans med bland andra Tage Levin.

Hemma igen runt halv sex efter en dag i vacker miljo och bland trevliga och glada medlemmar.

Vid pennan/Birgitta



