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Recept direktkvalificerat fran 2016 ars tavling.

Ripbrost marinerat i havtorn och ingefara pa grillad ost. Serveras med pure gjord pa potatis och
bjorksav samt syltade granskott och smorstekta trattkantareller.

8 st ripbrost

Ca 2 di olja till marinad

% dl havtorn

2 matskedar strosocker

1 matsked riven farsk ingefara
salt och peppar

2 st Camembert ostar. (Kullens gardsmejeri i KI6vsjo)

1kg poatis (Jonssons Potatis, Byvallen Sveg)

1-2 dl bjorksav (Beror pa vad man anvander fér sort potatis)
3-4 matskedar smoér

salt & peppar

Da jag gor storre laddning av granskott sa skriver jag med receptet pa en allt for stor sats. (det gar
bara at lite grand ca 6 granskott per tallrik.

11 granskott

1l vatten

1dl vittvins vindger

500 g socker

1/2 dl rose'peppar

200 g trattkantareller
salt & peppar



